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® Verfahren zur Herstellung eines Eiskdrpers mil wenigstens einem Einschlu&korper 

Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Herstellung eines 
Eiskorpers mit wenigstens einem Einschlu&korper (27), 
wobei der Einschlu&korper (27) mit einem gefrierfahigen 
Haftvermittler. beispielsweise Wasser oder einer Wasser 
enthalienden trinkbaren FIQssigkeit in Kontakt gebracht wird 
und dann auf einer gekuhlten Flache durch Erstarren des 
H a ftverm inters auf der gekuhlten Flache angeheftet wird. 
Dabei kann als gekuhlte Flache zum einen die au&ere Ober- 
flache (la) eines konventionellen Verdampferkuhlkorpers 
(22) verwendet werden. Zum anderen kann die au&ere Ober- 
fiache einer bereits gebildeten Eisschicht (28) als gekuhlte 
Flache (21) dienen. Hier konnen dann regelrechte bildhafte 
Muster auf der gekuhlten Flache (21) angeordnet werden. 
Anschliefiend wird der Kuhlkorper (22) mit der daran haften- 

• den Eisschicht (28) sowie den EinschluBkorpern (27) in be 
w wegtes Wasser eingetaucht. so da& sich eine nachfotgende 

• Eisschicht, vorzugsweise aus Klareis auf der bereits gebilde- 

• ten Eisschicht (28) ausbildet und hierdurch die EinschluB- 
korper (27) zwischen einer ersten Eisschicht (28) und einer 
zweiten dareufliegenden Eisschicht einschlie&t. Als beson- 
dere Variation des erfindungsgemaBen Verfahrens kann die 
erste Eisschicht (28) beispielsweise aus trubem Eisbestehen 
und die darauffolgende Eisschicht aus Klareis, so da& sich 
die Einschlu&korper (27) in vorteilhafter Weise von einem 
wei&en Hintergrund abheben 
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Beschreibung 


Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Hcrstcllung 
eines Eiskdrpers mit wenigstens einem EinschluBkdrper 
gemaB dem Oberbegriff des Anspruchs 1. 

Eine Art der Herstellung von schalenfdrmigen Eis- 
kdrpern, die dekorative EinschlQsse enthalten ist bei- 
spielsweise aus der EP-PS 01 55 286 bekannt Diese 
Druckschrift offenbart ein Verfahren, bei dem eine mit 
Wasser gefOlite Hohlform in ein Kaltebad eingetaucht 
wird. Aufgrund der Warmeleitfahigkeit der Hohlform 
bcginnt das Wasser von der mafihaitigen Wandseite der 
Hohlform zur Mitte hin zuzufrieren. Damit das Wasser 
in der Hohlform nicht vollst&ndig und unkontrolliert zu 
einem Block erstarrt, sondern in der Mine eine aller- 
dings nicht maBhaltige zentrale, halbkugelfdrmige Hdh- 
lung aufweist, wird uber eine Luftleitung mit konisch 
geformtem Luftausstrdmer das Wasser in der Mitte der 
Hohlform begast. 

Sollen nun in dem zu verfestigenden Wasser Objekte 
eingeschlossen werden, so muB zunachst eine Zeitlang 
gewartet werden, bis sich an der dem Kaltebad zuge- 
wandten Wand der Hohlform eine Eisschicht gebildet 
hat, auf der dann die EinschluBkdrper mit zusatzlichen 
mechanischen Halterungselementen, beispielsweise 
Klemmen, Drahten oder derglcichen in der spacer ge- 
wCinschten Lage im noch flussigen Wasser, aufgelegt auf 
die Eisschicht, fixiert werden, damit diese nicht einfach 
zum Boden der Hohlform absinken. AnschlieBend muB 
wiederum eine Zeitlang gewartet werden, bis die Ei- 
schluBkdrper zu einem Teil in die weiterwachsenden 
Eisschicht eingefroren sind. Wenn dieser Punkt erreicht 
ist, werden samtliche Halterungselemente wieder ent- 
fernt, so daB bei fortschreitendem Wachstum der Eis- 
schicht die angefrorenen EinschluBkdrper in die Wand 
der Schale integriert werden. 

Dieses Verfahren des Standes der Technik weist je- 
doch einerseits den Nachteil auf, dafl zum Gefrieren des 
Wassers eine gegebenenfalls lebensmittelchemisch be- 
denkliche KUhlfliissigkeit, wie beispielsweise Glykol 
verwendet werden muB und die Gefahr besteht, daB 
diese Kuhlfliissigkeit in das gefrierende Wasser gelangt 
und dieses kontaminiert. Daher muB schon bei der Aus- 
bildung der Form Aufwand getrieben werden; so muB 
beispielsweise der Rand der Form hochgezogen wer- 
den, urn den Schutz vor einer grdBeren Kontamination 
des zu frierenden Wassers in der Hohlform zu gewahr- 
leisten. Da jedoch die Hohlform immer in die Kuhlflus- 
sigkeit eintauchen muB, besteht beim spateren Entfor- 
men der Eisschale die Mdglichkeit, daB durch infolg^ 
Anhaftens der im allgemeinen viskosen Kuhlflussigkei- 
ten auf der auBeren Wand der Hohlform zu Kontamina- 
tionen des fertigen Eisgebildes kommt Daher ist eine 
Eisschale, die nach dem Verfahren des Standes der 
Technik der EP-PS 01 55 286 hergestellt wird, nicht ais 
lebensmitteltauglich zu bezeichnen und die EP-OS 
01 55 286 schlagt daher vor, einen Metalleinsatz zu ver- 
wenden, der mit der Eisschale in Kontakt steht und 
durch diese gekuhlt wird, und die zu kiihlenden Speisen 
oder Getranke in diesen Metalleinsatz zu fullen. 

Andererseits ist es ein weiterer Nachteil des Verfah- 
rens des Standes der Technik, daB der Hohlbereich der 
spateren Eisschale dadurch erzielt wird, daB Luft Uber 
einen Ausstrdmer im mittleren Bereich der Hohlform 
verstrdmt wird. Dies fuhrt namlich beispielsweise zu 
einem Verspritzen des Wassers, so daB sich Unebenhei- 
ten an den Randern der entstehenden Eisschale bilden. 
Ferner besteht die Gefahr, daB die Offnung nicht syra- 


metrisch wird, da eine zusatzliche mechanische Halte- 
rung fur den Luftausstrdmer vorgesehen ist, der durch 
die Vibration der ausstrdmenden Luftblasen Bewegun- 
gen unterworfen ist, Ferner wird dadurch, daB die inne- 
s re Offnung der spateren Eisschale durch Luftblasenver* 
strdmung erreicht wird, an der Gefrierfront, also der 
Phasengrenze zwischen Eis und Wasser, eine standige 
Konvektion erzielt, durch die die innere Oberfiache des 
EiskOrpers Unebenheiten und Aufrauhungen aufweist. 
io Die Verwendung mechanischer Halterungselemente 
zur LageFixierung der EinschluBk6rper im noch flttssi- 
gen Wasser fuhrt zu einem crheblichen Zeitaufwand. 
weil jeder EinschluB mit einer KJammer oder dgl. gegrif- 
fen werden muB, und das andere Ende des Bugels oder 
is Drahtes ebenfalls mit einer Klemme oder KJammer ver- 
sehen ist, die am Rand der Form befestigt wird. Nach 
Abwarten einer gewissen Zeit, die erforderlich ist, daB 
die EinschluBkdrper zu einem Teil in der weiterfrieren- 
den Eisschicht einfriert, mussen samtliche Halterungs- 
20 elemente wieder entfernt werden. Dies stellt sowohl 
beim Anbringen der Halterungselemente als auch beim 
Entfernen derselben einen ernormen Zeitaufwand dar, 
der bei einigen wenigen EinschluBkdrpern schon nicht 
unerheblich ist, jedoch zur Einbringung von vielen Ein- 
25 schluBkdrpern enorm hoch ist und die Gefahr mit sich 
bringt.daB EinschluBkdrper unter Umstanden schon mit 
ihren Halterungselementen eingefroren sind. bevor ver- 
sucht wird, diese zu entfernen. 
Weiterhin gibt es viele EinschluBkttrper, die aufgrund 
30 ihrer Konsistenz ungeeignet sind, um mit einer Klam- 
mer oder einer Klemme fixiert zu werden, da diese Hal- 
terungselemente zu Beschadigungen des EinschluBkor- 
pers fUhren kdnnen. 
Als weiterer Nachteil des bekannten Verfahrens ist 
35 die enorm lange Gefrierzeit anzusehen. Sie liegt bei- 
spielsweise fur eine Eisschale mit einem Durchmesser 
von ca. 50 cm und einer Wandst&rke von 10 cm sowie 
einer Hdhe von ca. 30 cm Uber 30 Stunden. 

Aufgrund des oben geschilderten enormen Zeitbe- 
40 darfs, der zur Herstellung eines solchen Eisgebildes be- 
ndtigt wird sowie aufgrund der ubrigen Nachteile ist das 
bekannte Verfahren lediglich zur Anfertigung von Eis- 
korpern fQr den Haushaltsbedarf geeignet und daher fur 
eine serienmaBige Anfertigung solcher Eiskdrper nicht 
45 einzusetzen. 

Aufgabe der vorliegenden Erfindung ist es daher, em 
Verfahren zu schaffen, das die Herstellung eines Ein- 
schluBkbrper beliebiger Art enthaltenden Eiskdrpers 
ermoglicht, ohne zusatzliche Halterungselemente zur 
so Fixierung der Lage der EinschluBkSrper verwenden zu 
mussen. 

Die L6sung dieser Aufgabe erfolgt durch die kenn- 
zeichnenden Merkmale des Anspruchs 1 . 

Die Verwendung eines gef rierfahigen Haftvermittlers 
55 hat den Vorteil, daB EinschluBkdrper, die trocken sind. 
mit einem solchen flussigen Haftvermittler in Kontakt 
gebracht werden, so daB beim Anlegen des EinschluB- 
kdrpers dieser aufgrund des sofortigen Gefrierens des 
Haftvermittlers auf der Oberfiache der unter den Ge- 
60 frierpunkt des Wassers gekilhlten Flfiche fixiert und da- 
durch angeheftet wird t ohne auf mechanische Halte- 
rungselemente wie Kiammem, Klernmen, Drahte usw. 
zurOckgreifen zu mOssen. Der EinschluBkdrper kann 
beispielsweise durch Benetzen oder direkt an der Ober- 
65 flache der gekuhlen Flache mit dem Haftvermittler in 
Beruhrung gelangen. Dabei kdnnen sogar regelrechte 
Bilder auf der Oberfiache der gekilhlten Flache ange- 
ordnet werden. 
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Die Verwendung einer gekOhlten Flache, deren Tem- 
peratur unter den Gefrierpunkt des Wassers abgesenkt 
ist, gestattet die Auswahl einer Vielzahl von Moglichkei- 
ten, wie Wasser oder eine andere Wasser enthaltende 
t rink bare FlUssigkeit mit der gekuhlten Flache in Kon- 
takt gebracht werden kann. So konnen beispielsweise 
die gflngigen Spruh- und Schleuderverfahren wie sie 
z. B. aus der DE-PS 37 21 334 zur Herstellung von Klei- 
neiskdrpern bekannt sind, verwendet werden, um den 
Kontakt zwischen Wasser bzw. Wasser enthaltender 
FlUssigkeit und gekuhlter Flache zu gewahrleisten. Da- 
durch, daB das gegebenenfalls vorgekuhlte Wasser mit 
der unter den Gefrierpunkt des Wassers gekuhlten Fla- 
che in Kontakt gebracht wird bildet sich eine von der 
gekuhlten Flache wegwachsende Eisschicht, die mit zu- 
nehmenden Wachstum den EinschluBkorper zumindest 
teilweise umgibt bzw. ganz einschliefit. Diese MaBnah- 
men haben den Vorteil. daB der EinschluBkorper oder 
eine Mehrzahl von EinschluBkorpern derart in den Eis- 
kdrper einwachst, daB das Auftreten von sichtbaren Eis- 
korper/Eiskdrper-Grenzflachen nahezu vermieden 
wird und hierdurch ein Eiskorper mit einem oder men- 
reren EinschluBk6rpern entsteht. Bei geeigneter Wahl 
des Verfahrens, das Wasser mit der gekuhlten Flache in 
Kontakt zu bringen, beispielsweise ein solches aus der in 
der DE-PS 37 21 334 beschriebenen Spruh- und Schleu- 
derverfahren zur Herstellung von EiskSrpern aus Kla- 
reis kann, falls erwunscht, ein transparenter, zumindest 
jedoch ein tranluzenter Eiskorper, bei welchem der Ein- 
schluBkorper optisch voll zur Geltung kommt, erhalten 
werden. Zu einem entsprechenden Ergebnis fuhrt auch 
ein Tauchverfahren. In beiden Fallen ergibt sich eine 
exakt maBhaltige konkave Innenflache der Schale oder 
dgL 

Die MaBnahmen des Anspruchs 2 haben den Vorteil, 
daB die EinschluBkorper direkt auf der Kuhlfiache ange- 
heftet werden konnen und dann Wasser mit dieser 
Kuhlfiache in Kontakt gebracht wird, so daB die Ein- 
schluBkorper mit mindestens einer ihrer Oberflachen 
auf der an der Kuhlfiache anliegenden maGhaltigen 
Oberflache des Eiskdrpers zu liegen kommen. Je nach- 
dem, ob es sich bei der Kuhlfiache um eine — wie in aller 
Regel — konvexe oder aber konkave Kuhlfiache han- 
delt, kann dies entweder die lnnenseite des Eiskdrpers 
im Fa lie einer konvexen Kuhlfiache oder die AuBenseite 
des Eiskdrpers im Faile einer konkaven Kuhlfiache sein. 

So ist es beispielsweise vorteilhaft, eine konvexe 
Kuhlfiache zu verwenden. weil hiermit eine Vielzahl von 
Formen des daran gebildeten Eiskoper mdglich sind; so 
konnen beispielsweise Eiskorper hergestellt werden, die 
Formen von in der Regel hohlen glasanalogen Ge- 
brauchsgegenstanden oder Teilen davon wie z. B. 
Schusseln, Schalen oder des Kelches eines Weinglases 
oder ahnliches aufweisen. 

Die MaBnahme des Anspruchs 3, daB als Flache die 
Oberflache einer be re its an der Kuhlfiache gebildeten 
Eisschicht verwendet wird, hat den Vorteil, daB einer- 
seits Eiskdrper gebildet werden, die vollstandig einge- 
schlossene EischluBkdrper aufweisen. Andererseits be- 
steht die Moglichkeit zwei oder mehrere gegebenenfalls 
verschiedene Eisarten zwischen dencn EinschluBkorper 
angebracht werden, zu verwenden. So kann beispiels- 
weise durch die Verwendung eines konventionellen 
Verdampferkuhlkdrpers mit z. B. pilzfdrmig verdicktem 
Ende, welches in ein Wasserbad eintaucht, ein Eiskorper 
z. B. in Form einer Schale hergestellt werden, dessen 
bereits an der Kuhlfiache gebildete Eisschicht aus Tru- 
beis besteht und auf deren Oberflache EinschluBkorper 
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angeheftet werden und anschlieBend eine Klareisschicht 
auf die bereits gebildete Eisschicht mit den EinschluB- 
korpern aufgefroren wird, so daB ein Eiskdrper entsteht, 
dessen EinschluBkorper sich in optisch ansprechender 
5 Weise gegenuber dem weiB erscheinenden Hintergrund 
abheben. Die Moglichkeit Klar- bzw. TrObschichten aus 
Eis zu bilden gestaltet sich mit der V rwendung von 
konventionellen Verdampfern als besonders gUnstig, da 
zum Herstellen von trUbem Eis das Wasser, in welches 
io der konvexe Ktihlkorper eintaucht nicht bewegt werden 
darf, wahrend zur Erzeugung von Klareis das Wasser, in 
welches der konvexe Ktihlkorper eintaucht, bewegt 
werden muB. Anspruch 3 liefert auch die Voraussetzun- 
gen dafur, daB EinschluBkdrper innerhalb eines Eiskdr- 
15 pers in verschiedenen Ebenen der Wandstarke des ge- 
bildeten Eiskdrpers angeordnet werden kdnnen. 

Die MaBnahmen des Anspruchs 4, den EinschluBkor- 
per mit Haftvermittler zu benetzen hat den Vorteil, daB 
im Routinebetrieb die EinschluBkdrper lediglich in 
20 HaftvermittlerflUssigkeit eingetaucht werden mUssen 
und dann auf die abgetrocknete gekOhlte Flache, bei- 
spielsweise eine bereits gebildete Eisschicht angelegt 
und dadurch angeheftet werden. Die Abtrocknung der 
gekuhlten Flache hat den Vorteil. daB der auf die Flache 
25 angelegte EinschluBkorper, der mit einem Haftvermitt- 
ler benetzt ist, im Augenblick des Anlegens durch Ge- 
frieren des Haftvermittlers in seiner Lage fixiert wird. 

Bei der Verwendung von Wasser als Haftvermittler 
gemaB Anspruch 5 entfallt vorteilhafterweise fur den 
30 Routinebetrieb ein zusStzlicher Haftvermittler, jedoch 
kann auf einen solchen zuruckgegriffen werden, falls 
eine besondere Aufmachung des Herstellungsgegen- 
standes dies erfordert. Die MaBnahme des Anspruchs 6 
hat den Vorteil, daB hierdurch gefrierende Flussigkei- 
35 ten, die gleichzeitig als Haftvermittler verwendet wer- 
den kdnnen, selbst als EinschluBkorper verwendet wer- 
den konnen. Dies konnen beispielsweise Fruchtsafte 
oder andere Trinkfliissigkeiten, deren Gefrierpunkt in 
der Nahe des Gefrierpunkts des Wassers liegt sein. 
40 Die MaBnahme des Anspruchs 7, die gekuhlte Flache 
mit einem Teil ihrer Ausdehnung in ein Bad des Haft- 
vermittlers einzutauchen, weist den Vorteil auf, daB 
hierdurch zum einen heterogene Eiskorper geschaffen 
werden konnen, und zum anderen kann hierdurch cine 
45 FlUssigkeit in einem Eiskorper eingeschlossen werden; 
n£mlich dann, wenn der Haftvermittler selbst eine FlUs- 
sigkeit ist, deren Festpunkt unter demjenigen des Was- 
sers liegt. Hierbei wird ein bereits gebildeter Eiskorper 
aus dem Wasserbad entnommen und weitergekuhlt, und 
50 der Eiskorper so in ein Bad der Haftvermiulerflussigkeit 
eingetaucht, daB diese ihn nicht vollstandig bedeckt. Bei 
hinreichend abgesenkter Temperatur des Eiskorpers er- 
st am dann die HaftvermittlerflUssigkeit und wird zu- 
nachst als integraler Eiskorper bzw. Festkdrper mit dem 
55 ersten Eiskorper vereint, dann wird dieser Zweikompo- 
nenteneiskorper so lange mit Wasser, beispielsweise 
durch Spruh en, Schleudern, Eintauchen oder ahnliches 
in Kontakt gebracht, bis der Eiskdrper in der gewunsch- 
ten GroBe ausgebildet isL Wird die Temperatur des 
60 Eiskorpers ubcr den Schmelzpunkt der Haftvermiitler- 
flUssigkeit, jedoch unter den Schmelzpunkt des Wassers 
erhoht, so resultiert ein Eiskorper mit Haftvermittler in 
flUssigem Aggregatzustand, der in dem vollstandig aus- 
gebiideten Eiskorper einen EinschluB bildet. Weiterhin 
65 ist es moglich, einen Eiskorper selbst — aus Wasser 
oder einer anderen FlUssigkeit gefroren und mit gegen- 
uber dem Umgebungseis unterschiedlichem Ausschen, 
wie z.B. Meerestiere aus Trubeis oder farbigem Eis — 


E 39 09 317 Al 


als EinschluBkdrper zu verwenden. Als Haftvermittler 
kann dann aufgebrachtes Wasser oder aber eine ange- 
taute Oberfiachenschicht des EinschluBkorpers genutzt 
werden. 

Die MaBnahmen des Anspruchs 8 enthalten in Folge 
der Einf&rbung eine grdGere dekorative Wirkung, wo- 
bei derartige Eiskdrper, insbesondere wenn Lebensmit- 
telfarbstoffe verwendet werden, auch noch zur direkten 
Kiihfung und/oder Dekoration von Lebensmitteln bzw. 
Getranken verwendet werden kbnnen. 

Die MaBnahmen des Anspruchs 9 haben den Vorteil, 
daB neben der dekorativen Wirkung eines solchen Ein* 
schluBkdrpers der EinschluBkdrper z. B. einem Get rank 
noch eine den Geschmack bzw. das Aroma verfeinernde 
eBbare Einlage verleihL Die Verwendung von Ein- 
schluBkdrpern biologischer Herkunft haben den Vorteil, 
daB auf eine Vielzahl von in der Natur vorkommenden 
Objekten zum Zwecke eines EinschluBkorpers in einem 
Eiskdrper zuriickgegriffen werden kann, wobei viele 
dieser Objekte eBbar sind und in der Kegel weitaus 
besser fur den menschlichen Gastrointestinaltrakt ver- 
traglich sind als Objekte synthetischen Ursprungs. 

Bei der Verwendung von pflanzlichen Produkten als 
EinschluBkorper steht eine Vielzahl von verschiedenen 
Aromen z. B. Fruchtaromen und/oder Gewurzaromen 
naturlichen Ursprungs zur Verfiigung. So kann bei- 
spielsweise ein Fruchtsaftgetrank mit einem Eiskdrper 
aus der zum Fruchtsaft passenden Flussigkeit, beispiels- 
weise einem Fruchtschnaps, Fruchtsaft oder auch Was- 
ser mitdem zum Fruchtsaft passenden pflanzlichen Ein- 
schluB verwendet werden. 

Ferner fiihrt die Verwendung pflanzlicher Produkte 
zu besonders dekorativen Objekten, die als Eiskdrper 
im Bereich der gehobenen Gastronomie, beispielsweise 
bei einem Buffet oder Bankett eine festltche Tafel 
schmiicken konnen. 

Die MaBnahmen des Anspruchs 10, als EinschluBkor- 
per Pasten, insbesondere Lebensmittelpasten zu ver- 
wenden, haben den Vorteil, daB in die Pasten noch ande- 
re EinschluBkorper eingedruckt werden konnen, fiir die 
die Paste dann als Haftvermittler dienen kann. 

Die MaBnahmen des Anspruchs 1 \ tragt zur dekorati- 
ven Ausgestaltung der Eiskdrper bei, 

Weitere Vorteile und Merkmaie der Erfindung erge- 
ben sich aus der nachfolgenden Beschreibung von Aus- 
fiihrungsbeispielen anhand der Zeichnung. Es zeigt: 

Fig. 1 einen Langsschnitt durch einen am unteren En- 
de pilzformig konvexen Kuhlkdrper mit auf der gekiihl- 
ten Flache haftenden Einschlussen und einem am Kuhl- 
kdrper haftenden schalenfdrmigen Eiskdrper; 

Fig, 2 eine perspektivische Schnittdarstellung durch 
einen Kuhlkdrper mitdaran haftender Eiskdrperschicht 
mit darauf angeordnetem EinschluBkorper; 

Fig. 3 einen Querschnitt durch einen Eiskdrper mit 
EinschluBkdrper und mit darin steckendem Kiihlkdrper 
wie er sich nach erneuter Umwandlung von Wasser zu 
Eis aus der in Fig. 2 gezeigten Eiskdrperschicht ergibt. 

Nachdem in den Fig. 1 bis 3 beispielhaft veranschau- 
lichten Verfahren wird eine Flache 1, die an einem kon- 
ventionell gekuhlten konvexen Kuhlkdrper 2 ausgebil- 
det ist, durch Verdampfung eines geeigneten Kaltemit- 
tels gekuhlt. Hierbei tritt das Kaltemittel durch einen 
EinlaBstutzen 3 in das Innere 4 des im Beispielsfalle 
pilzformig verbreiteten unteren Endes 5 ein und verlaBt 
das Innere durch AuslaBstutzen 6. Die Verdampfung des 
Kaltemtttels fuhrt zur Abkiihlung des unteren Endes 5 
des Kuhlkdrpers 2 und damit durch Konduktion zur 
Abkiihlung der Flache I. Dabei liegt die erreichbare 


Temperatur weit unter 0°C. 

Dann wird ein EinschluBkdrper 7 mit einem gef rierfa- 
higen Haftvermittler z. B. Wasser oder einer anderen 
Wasser enthaltenden trinkbaren Flussigkeit in Kontakt 
5 gebracht, auf der gekuhlten Flache 1 angelegt und durch 
das sofortige Erstarren des Wassers als Haftvermittler 
auf der Flache 1 angeheftet. 

AnschlieBend wird der Kiihlkdrper mit den an seiner 
gekuhlten Flache 1 festhaftenden EinschluBkdrpern 7 in 

io ein Wasserbad eingetaucht, wobei das darin befindliche 
Wasser in der Regel bewegt wird, so daB eine transpa- 
rente, zumindest jedoch transluzente von der Flache 1 
wegwachsende Eisschicht 8 gebildet wird. Wenn die Eis- 
schicht 8 die gewunschte Dicke erreicht hat, so wird der 

15 Kuhlkdrper 2 mit daran haftendem Eiskdrper 9 aus dem 
Wasserbad gehoben und zur Seite geschwenkt, und der 
Kuhlkdrper 2 und damit die Flache 1 auf einige Grade 
tlber 0°C erwarmt, so daB der Eiskdrper 9 an seiner 
Innenoberflache 10 leicht antaut und sich somit ein ge- 

20 wtsser Tauwasserfilm ergibt. Der geeignete Moment, 
den Eiskdrper 9 von der Flache 1 des Kuhlkdrpers 2 
entweder manuell oder mittels eines Abstreifers abzu- 
streifen, deutet sich dadurch an, daB Luftblasen auf- 
grund des Eigengewichts des Eiskdrpers 9 in den Tau- 

25 wasserfilm eingezogen werden. Die hergestellten Eis- 
kdrper 9 fallen dann auf eine geeignet gepolsterte Un- 
terlage bzw. werden von Hand auf der Unterlage abge- 
stellt. Die Innenoberflache eines solchen schalenfdrmi- 
gen Eiskdrpers 9 ist dabei maBhaltig entsprechend der 

30 Flache 1 des Kuhlkdrpers 2. 

In Fig. 2 ist mit 21 eine gekuhlte Flache bezeichnet, 
die die Oberflache einer bereits gebildeten Eisschicht 28 
darstellt. Nach Bildung einer Eisschicht 28 einer ge- 
wunschten Starke wird der mit 22 bezeichnete Kiihlkdr- 

35 per aus dem Tauchbad ausgehoben, und es wird zuge- 
wartet, bis an der Flache 21 noch anhaftendes Wasser 
gefroren und die Flache 21 so getrocknet ist. Dann wer- 
den EinschluBkdrper 27 mit einer Haftvermittlerflussig- 
keit, im Ausfiihrungsbeispiel Wasser, benetzt und auf 

40 der zuvor abgetrockneten gekuhlten Flache 21 der Eis- 
schicht 28 angelegt und durch Gefrieren des Wassers als 
Haftvermittler dort angeheftet. AnschlieBend wird der 
Kiihlkdrper 22 mit der an seiner Flache la haftenden 
Eisschicht 28 und den EinschluBkdrpern 27 wieder in das 

45 Wasserbad eingetaucht, so daB sich auf der Oberflache 
21 der Eisschicht 28 eine nachste Eisschicht 38 ausbildet. 
1st die gewunschte Starke der Eisschicht 38 erreicht, so 
wird der Kiihlkdrper 22 mit seinem daran haftenden 
Eiskdrper 39 aus dem Wasserbad ausgehoben, zur Seite 

50 geschwenkt und nach kurzem Erwarmen auf einige 
Grade iiber 0°C des Kuhlkdrpers 22 von diesem abge- 
streift. AnschlieBend steht ein Eiskdrper 29 in Form ei- 
ner Schale mit EinschluBkdrpern 27 zur Verfugung. 
Die durch das erfindungsgemaBe Verfahren gefertig- 

55 ten Eiskdrper 9 und 29 werden vorzugsweise durch Ein- 
tauchen der entsprechenden Kuhlkdrper 2, 22 in beweg- 
tes Wasser und hierdurch aus Klareis gebildet, jedoch 
kann es einen besonderen dekorativen Effekt bewirken, 
wenn EinschluBkdrper 27 auf eine Schicht aus triibem 

60 Eis in Form eines bildhaften Musters angeheftet werden 
und die nachfolgende Eisschicht 38 aus Klareis gebildet 
wird, da sich hierdurch ein besonders schdner dekorati- 
ver Hintergrund ergibt, gegen den sich die EinschluB- 
kdrper 27 besonders gut abheben. Eine solche trube 

65 Eisschicht kann sehr leicht dadurch erreicht werden, daB 
ein konvexer Kuhlkdrper 22 in ein Wasserbad einge- 
taucht wird, dessen Wasser nicht bewegt wird. 

Als EinschluBkdrper 7, 27 konnen dabei Dinge belie- 
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biger Art. von Pflanzen, im Ausfuhrungsbeispiel Rosen 
bis hin zu fotografischen Abzugen, z. B. Person enfotos, 
verwendei werden. 

Eine andere Variante des erfindungsgemaflen Verfah- 
rens besteht in dcr M6glichkeit,die einzelnen Eisschich- 5 
ten 28. 38 verschieden einzufarben, so daB sich eine 
farbige Eisschicht-Folge ergibi. die die opiische Wir- 
kung dcr dreidimensionalen Ausbildung der Einschlusse 
27 noch betont. 

Eine Moglichkeit. solche Eiskorper 9 f 29 zu komplexe- 10 
ren, zusammengeseizten Gebilden zu verbinden, liegt 
darin. die Eiskorper auf einer Heizplatte plan anzu- 
schmelzen, zusammenzufiigen und erneut zu gefrieren, 
so daB sich einsttickige komplexere Eisgebilde ergeben. 
So 1st es beispielsweise moglich zwei schalenformige is 
Eiskorper 29 an ihrem der Offnung entgegengesetztcn 
Ende plan anzuschmelzen. aneinanderzufugen und wie- 
der zu gefrieren, so daB sich eine Schale mit einer umge- 
kehnen Schale als FuB ergibL Enisprechend konnen 
naturlich auch andere Gebtlde wie Champagnerkuhler 20 
oder ahnliche Gegenstande hergestellt werden. Soweit 
dies mehrteUig aufgebaui sind. kann anstelle des geschil 
derten nachtraglichcn Vcrbindens der Einzelteile auch 
deren Herstellung ortlich so benachbart erfolgen, daB 
die Einzelteile im Zuge ihrer Herstellung zusammen- 25 
wachsen. 

Die nach der erfindungsgemaBen Verfahren herge- 
stellten Eiskorper 9. 29 werden in den gewunschten 
Stuckzahlen verpackt und bei tiefen Temperaturen ge- 
lagen. Fur den Versand konnen komplexe Eiskorperge- 30 
bilde, auch in mehreren Einzelteilen. die so hergestellt 
sind.daB sie z. B. passende Zapfen/Loch-Verbindungen 
aufweisen, verpackt werden. so daB die vollstandige Eis- 
korper-Figur beispielsweise aus Triibeis oder Klareis 
oder einer Schichtfolge von beiden. von dem Kundcn 35 
nach Art eines Bausatzes zusammengesetzt werden 
kann. 

Solche Eiskorper 9. 29 aus Eis, insbesondere Klareis 
mit EinschluBkorpern beliebiger An konnen rationell in 
groBen Serien gefertigt werden, ohne daB mechanische 40 
Halterungselemente fur die EinschluBkorper 7, 27 ver- 
wendet werden mussen. 

Hinsichtlich weiterer Details zur Herstellung von 
komplexen Eiskorper-Gebilden, wie etwa Tier- oder 
Menschenfiguren aus Klareis oder aus mehreren zJJ. 45 
schalenformigen Eiskorpcr-Elementen bestehenden zu- 
sammengesetzten Eiskorpern mit einem oder mehreren 
EinschluBkorpern, darf auf die deutschen Patentanmel- 
dungen desselben Anmelders mit demselben Anmelde- 
datum und dem Anwalisaktenzeichen 1 1 HO 05 152 und 50 
dem Titel "Verfahren zur Herstellung eines Eiskorpers 
mit wenigstens einem EinschluB" sowie dem Anwaltsak- 
tenzeichen 1 i HO 05 162 und dem Titel "Verfahren zur 
Herstellung von Eisfiguren* verweisen und vollinhait- 
lich Bezug genommen werden. 55 

Patentanspruche 

1. Verfahren zur Herstellung eines Eiskorpers mit 
wenigstens einem EinschluBkorper, dadurch ge- 60 
kennzeichnet, daB 

der EinschluBkorper (7, 27) mittels eines gefrierfa- 
higen Haftvermittlers auf einer unter den Gefrier- 
punkt des Wassers gekuhlten Flache (1, 21) ange- 
heftei wird; und daB 65 
Wasser mit der Flache (1, 21) in Kontakt gebracfct 
wird, so daB sich eine von der Flache (1, 21) weg 
wachsende Eisschichi (8, 28) bildei, die mit zuneh- 
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mendem Wachstum den EinschluBkorper (7, 27) zu- 
mindest teilweise umgibt. 

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet daB als Flache (1, 21) eine Kiihlflache ver- 
wendet wird. 

3. Verfahren nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB als Flache (1, 21) die Oberflache 
einer bereits an der KuhlflSche (la) gebildeten Eis- 
schichi (28) verwendet wird. 

4. Verfahren nach einem der vorhergehenden An- 
spriiche, dadurch gekennzeichnet, daB der Ein- 
schluBkdrper (7, 27) mit dem Haftvermittler be- 
netzt wird; und daB der benetzie EinschluBkorper 
(7, 27) auf eine abgetrocknete, unter den Gefrier- 
punkt des Haftvermittlers gekuhlte Flache (I, 21) 
angelegt und dadurch angeheftet wird. 

5. Verfahren nach Anspruch 4, dadurch gekenn- 
zeichnet daB Wasser als Haftvermittler verwendet 
wird. 

6. Verfahren nach Anspruch 4, dadurch gekenn- 
zeichnet daB der Haftvermittler in einer zur Bil- 
dung eines EinschluBkdrpers (7, 27) ausreichenden 
Menge zur Verfiigung gestellt wird und nach seiner 
Verfestigung selbst den EinschluBkorper (7. 27) bil- 
det. 

7. Verfahren nach Anspruch 6. dadurch gekenn- 
zeichnet daB die gekuhlte Flache (1. 21) mit einem 
Teil ihrer Ausdehnung in ein Bad des Haftvermitt- 
lers eingetaucht wird. 

8. Verfahren nach einem der vohergehenden An- 
spriiche, dadurch gekennzeichnet, daB das zu frie- 
rende Wasser mit farbgebenden Stoffen, insbeson- 
dere Lebensmittelfarbstoffen versetzt wird. 

9. Verfahren nach einem der vorhergehenden An- 
spruche. dadurch gekennzeichnet, daB eBbare Ein- 
schluBkorper (7, 27) insbesondere solche biologt- 
scher Herkunft vorzugsweise pflanzliche Produkte 
wie Fruchte und/ oder Bluten und/oder Blatter 
und/oder Rinden und/ oder jeweils Teile da von 
verwendet werden. 

10. Verfahren nach einem der vorhergehenden An- 
spriiche, dadurch gekennzeichnet, daB als Ein- 
schluBkorper (7, 27) Pasten, insbesondere Lebens- 
mittelpasten, verwendet werden. 

1 1. Verfahren nach einem der vorhergehenden Ao- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, daB als Ein- 
schluBkorper (7, 27) eine Schichtfolge aus Eis und 
gegebenenfalls verschiedenen EinschluBkorpern (7. 
27) verwendet wird. 
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